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ZaKtadka Bistro de Cracovie istnieje juz od 2013 roku.
To miejsce, w ktorym tgczymy
kuchnie francuska z polskim produktem.

Usytuowana na krakowskim Podgodrzu ZaKtadka inspiruje sie
klasyka paryskich bistro i brasserie. Pomyst, aby francuskie smaki
przenies¢ na grunt krakowski zakietkowat w gtowie Rafata
Targosza juz ponad 30 lat temu, kiedy to podczas kilkuletniego
pobytu w ojczyznie Escoffiera zrozumiat, czym jest rados¢
ptynaca z dobrego jedzenia. Oprécz smacznej kuchni
najwazniejsza jest w ZaKtadce atmosfera luznej elegancji
oraz wino z polskich i europejskich winnic.

Posiadamy wieloletnie doswiadczenie w organizowaniu przyjec
rodzinnych (obiadéw poslubnych, chrzcin, komunii, urodzin)
oraz spotkan firmowych, biznesowych i szkoleniowych.

Do kazdej rezerwacji podchodzimy indywidualnie,
dbajac o zadowolenie naszych Gosci.
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Otampony sugjo O Ve
wylbiety po 7 dani 3 kjdega sct
MENU 1 - 179 zl/ osoby

Powitanie kieliszkiem wina

PRZYSTAWKA /ZUPA

Matias podwedzany
sos tatarski, rémoulade selerowa, kurze jajo z kawiorem z tososia
lub
Domowy barszcz czerwony na zakwasie,
wedzona sliwka matopolska, uszka z suszonymi podgrzybkami

DANIA GLOWNE

Swiateczna pieczen z udzca wotowego,
sos z suszong morelg, kluski slgskie z mastem z nuta czosnku,
aromatyczna rémoulade z czerwonej kapusty na winie
lub
Panierowany filet z karpia zatorskiego,
kremowy ziemniak z nutg chrzanowag, gulasz grzybowy z fasolg Jas

DESER

Créme caramel
Z nuta korzenng, kandyzowana pomarancz, prazone migdaty
lub
Ciasto piernikowo-dyniowe,
lody mleczne, sos czekoladowy
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wylbieyy pe 7 danin 3 kajdego sel
MENU I1 - 209 71/ osoby

Powitanie kieliszkiem wina

PRZYSTAWKA

Recznie lepione pierozki z miesem,
kremowa dynia pizmowa, palone masetko z orzechami laskowymi
lub
Ciasto francuskie z wedzonym tososiem,
sos beurre blanc

ZUPA

Domowy barszcz czerwony na zakwasie,
wedzona sliwka matopolska, uszka z suszonymi podgrzybkami
lub
Rosét z perlicy w stylu matopolskim,
kiszony ogérek, kluseczki, oliwa ziotowa

DANIA GLtOWNE

Kacze udko dtugo konfitowane w naturalnym kaczym ttuszczu,
czerwona kapusta z jabtkiem i majerankiem, gratin z ziemniakéw Anna
lub
Filet z sandacza,
sos beurre blanc z borowikami, kapusta kiszona dtugo duszona z winem,
chipsy ziemniaczane

DESER

Ucierane ciasto ze $liwka wegierka,
kruszonka maslana z cynamonem,
lub
Swiateczny profiterol z kremem migdatowym,
karmel i kardamon
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wylbiety pe 7 dani 3 kijdege setu
MENU III - 239 zl/ osoby

Powitanie kieliszkiem wina

PRZYSTAWKA

Pasztet z dziczyzny,
rémoulade z czerwonej kapusty z dzika réza, sos jatowcowy
lub
Brandade z wedzonym halibutem z “kietbasg” z turbota,
krem z wedzonych ryb

ZUPA

Zupa rakowa przecierana,
domowe kluseczki, Smietanka
lub

Budapest-Cracow - wegierska zupa gulaszowa na Mangalicy

DANIA GLOWNE

Filet z jesiotra po polsku,
uszka grzybowe z borowikiem, beurre blanc z liSciem laurowym
i kawatkami kiszonego ogodrka
lub
Piers perlicy,
mozaika porowo-ziemniaczana, emulsja smardzowa

DESER

Suflet czekoladowy,
lody z prawdziwej belgijskiej czekolady, wisnie w ratafii
lub
Nugat mrozony z morelami i migdatami w karmelu,
sos z malin
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BONY PODARUNKOWE

Dla Panstwa pragnacych przygotowac swoim pracownikom niespodzianke
mMamy propozycje oryginalnego prezentu
—wyjatkowych chwil spedzonych w ZaKtadka Bistro de Cracovie.

Bony podarunkowe sg wazne 6 miesiecy, mozna je zakupic¢ u nas w dowolnych
nominatach (nalezy doliczy¢ koszt wydruku i koperty)
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PAKIETY NAPOJOW

Pakiet napojow goracych i bezalkoholowych
kawa, herbata, woda, soki
69 zt /1 osoba

Pakiet napojow goracych i alkoholowych
kawa, herbata, woda, soki, piwo, wino
149 zt /1 osoba

NAPOJET WINO
WINO DOMU

Francja / Langwedocja: wino biate lub czerwone / karafka 1 litr 125 zt
Witochy / Wenecja Euganejska: wino biate lub czerwone / karafka 1 litr 125 zt

NAPOIJE ZIMNE W KARAFKACH

Woda gazowana / karafka 1 litr 15 zt
Woda niegazowana / karafka 1litr 15 zt

Lemoniada cytrynowa, rézana lub lawendowa / karafka litr 36 zt

Soki owocowe / karafka litr 27 zt (pomarancza, jabtko)

KAWY | HERBATY

KAWY NUMBER COFFEE a la carte
Espresso 12 zt
Espresso macchiato 14 zt
Podwadjne espresso 14 zt
Americano 13 zt
Flat White 16 z¢
Cappuccino 16 zt
Caffe Latte 16 z¢
Dostepna jest rowniez kawa bezkofeinowa
oraz mleko bez laktozy i roslinne

HERBATY LISCIASTE NEWBY a la carte

w dzbankach 16 zt
czarne, zielone, owocowe
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Szanowni Panstwo!

Do kazdego zapytania podchodzimy indywidualne majac na wzgledzie
Panstwa oczekiwania oraz zatozenia budzetowe. Wieloletnie doswiadczenie w
organizacji przyjec firmowych pozwala nam skutecznie planowac i
przewidywac. Jestesmy otwarci na wszelkie sugestie.

W trosce o Panstwa i naszych Gosci prosimy o informowanie o alergiach i
nietolerancjach pokarmowych, ktére nalezy uwzgledni¢ w proponowanym
przez nas menu. JestesSmy otwarci na Panstwa pytania dotyczgce sktadnikow
pokarmowych znajdujacych sie w proponowanych przez nas daniach.

Stoty na wyjatkowa uroczystosc¢ przykrywamy biatym obrusem - Koszt 2 zt od
osoby. Na Panstwa zyczenie, za dodatkowa optatg, organizujemy dekoracje
kwiatowe na stot. Dekoracje mozecie Panstwo zorganizowac rowniez
bezptatnie, we wtasnym zakresie.

Podane ceny sg cenami brutto.
Do faktury doliczamy serwis 12,5%.
Pobranie faktury prosimy zgtosic¢ przed sfinalizowaniem i fiskalizacjg rachunku.

Oferta przestana w zatgczniku dotyczy wytacznie dan, dodatkowe koszty
kalkulujemy indywidualnie. Liczac na wspotprace, pozostaje do dyspozycji
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