KARTA WIN
Zapytaj o naszq karte win, réwniez na
kieliszki. Posiadamy bogatq selekcje win ze
Starego Kontynentu, z wyselekcjonowanych

niekomercyjnych winnic.

W PRZERWIE

Y Le Trou Normand
sorbet jabtkowy
z odrobing Calvadosu

18 zt

— BISTRO DE CRACOVIE —

2013 FRANCUSKO-POLSKI PROJEKT Z DUSZA W HISTORYCZNYM MIEJSCU 2025

ZaKladka to powr6t do najczystszej formy przekazu smaku... Smaku inspirowanego klasyka kuchni francuskiej, paryskich bistro i brasserie.

Pomysl, aby francuskie smaki przeniesc¢ na krakowski grunt zakietkowat w glowie Rafala Targosza juz ponad 30 lat temu. Wtedy tez podczas kilkuletniego pobytu

w ojczyZnie Escoffier’a zrozumial, czym jest radosé plyngca z dobrego jedzenia. Powolanie ZaKladki do zycia to préba realizacji projektu, dajgcego wyraz fascynacji

i tesknoty za tamtym okresem - prostej kuchni i nieskrepowanej radosci zycia.

APERITIF
,Kir Royal”- 30 zt

CAVA Dominio d'Tharsys - Pago de Tharsys
Biala: Macabeo
Rosé: Xarel-Lo, Parellada, Macabeo
Kieliszek 100 ml - 28 zt | Karafka 250 ml - 65 zt

NA POCZATEK

\'3 Pieczywo rzemieslnicze
solone ubijane masto

23 7z}

W Garnuszek grzybéw w §mietanie
estragon, tost z bagietki
42 7t

Mus z watrébek kréliczych - Terrina
krem z pieczonych pomidordw,
morela ze spizarni, brioszka cynamonowa

44 7}

Kalmary a la minute
skwarki i oliwa z chorizo, hiszpanskie papryczki

44 71

Jesienny tatar z marynowanej wolowiny
z nutg grzybows, pikle
48 71

Pierozki z farszem miesnym w stylu polskim
palone masetko z orzechami laskowymi

42 71

Pyszny duet - kielbasa i policzek wieprzowy
gulasz z fasolek typu Cassoulet
44 7t

JEZELI MASZ PYTANIA LUB UWAGI, NAPISZ DO MNIE:
Mateusz Sulik: manager@zakladkabistro.pl

ZAKLADKOWE KLASYKI

Zapiekana Zupa Cebulowa
obowigzkowa pozycja francuskiego bistro
44 7}

Policzki wolowe dlugo duszone
spatzle z wedzonkg i tymiankiem
89 zi

Panierowany krokiet wieprzowo-cielecy
sos rakowy, borowiki
59 zi

Slimakarnia
mieso slimakdw zapiekane w porcelanie
w masle czosnkowym, mini grzanki

12 szt. - 53 zt | 6 szt. - 39 zi

SWIEZE MULE

przyjezdzajq w kazdy czwartek

SLODKIE ZAKONCZENIE

Creme briilée - nasz klasyk od 2013 r.
19 zt

Nalesniki Suzette
sos z palonej pomararczy

32zt

Clafoutis gruszkowe
wanilia Bourbon

28 zt

Lody sezonowe - belgijska czekolada
12 zt

RYBA PLYWA
oferta specjalna - zapytaj obsluge

DANIA GLOWNE

Makrela atlantycka
pieczone buraki, porzeczka, krem z chrzanu
58 zi

Pulpety z sarny
kapusta na dwa sposoby
69 zt

Stek bavette
konfitura z palonej cebuli, masto musztardowe,
frytki, sos z tluczonego pieprzu
89 zi

Kacza nézka
konfitowana w naturalnym kaczym ttuszczu,
knedle sliwkowe, palona bulka tarta

76 zt

O TAK ! Flaki wolowe
starannie gotowane,

brunoise warzywne, ziota
54 71

Cog-au-vin
zagrodowy kurczak w czerwonym winie,
aromatyczne dodatki: bekon, pieczarka,
domowy makaron na masle z natka pietruszks

58 z}

Karmelizowane watrébki drobiowe
kremowe risotto, borowiki, jabtko,
orzechy wloskie
64 z1

DO GRUP OD 6 OSOB DOLICZAMY SERWIS KELNERSKI 10%

WYKAZ GRAMATUR I ALERGENOW DOSTEPNY JEST U MANAGERA



PIWA BECZKOWE I BUTELKOWE

Lane: czeski browar Svijany 0,41 | 4,8% | - 18 zt

Butelkowe:
Bezalkoholowe 0,51 | 0,5% | - 18 zt
India Pale Ale 0,51 | 6,5% | - 19 zt

Browar Ponidzie:
Dnieje - piwo typu pils 0,51 | 5,1% | - 21 z}
Sun O’Clock - piwo typu APA 0,51 | 5,5% |- 21 zt
Pszeniczne 0,51 | 5% | - 21 zt

WINA DOMU

Les Domaines Robert Vic Langwedocja | Francja
Biate: Sauvignon Blanc | 12,5 % | Czerwone: Merlot | 13 % |
1l karafka - 125 zt | 0,51 karafka - 65 zt | kiel. - 18 z}

Azienda Furlan Wenecja Euganejska | Wlochy
Biate: Chardonnay | 11,5% | Czerwone: Cabernet | 12,5% |
1l karafka - 125 zt | 0,51 karafka - 65 zl | kiel. - 18 zt

MAISON (4cl) - 16 zt

Wédka ZaKladka | 40% wddka | pieprz | rozmaryn

Kawéwka (lekko slodka) | 35% |
wédka | ziarna kawy
Cytrynéwka | 35% |

Swieze cytryny | spirytus

ORGANICZNE WINO
BEZALKOHOLOWE

Weingut Gebriider Anselmann - Niemcy | Riesling

kiel. 100 ml - 30 zt | but. 750 ml - 195 zt

Leitz Einz Zwei Zero Musujace - Niemcy | Riesling

kiel. 100 ml - 30 zt | but. 750 ml - 195 z1

LEMONIADY I SWIEZE SOKI

Lemoniada: cytrynowa, ré6zana lub lawendowa
0,41 - 18 z1| 1,01 - 36 zt

lemoniade cytrynowq przygotowujemy réwniez bez cukru

Sok swiezo wyciskany
0,21 - 22 7k

pomararicza, grejpfrut lub mix

NAPOJE ZIMNE

Perlage lub Cisowianka 0,31 - 10 zt | 0,71 - 18 zt
Acqua Panna 0,75] - 24 z}

San Pellegrino 0,751 - 24 z}

Pepsi, Pepsi Max, 7 Up, Tonic 0,2l - 14 zt
Coca Cola 0,251 - 14 zt

NAPOJE GORACE

KAWY

Espresso 12zt

Espresso macchiato 14 zt
Podwdéjne espresso 14 zt
Americano 13zt

Flat white 16 zl
Cappuccino 16 zi

Caffe Latte 16 zt

Dostepne sg réwniez: kawa bezkofeinowa,

mleko bez laktozy oraz mleko roslinne.

HERBATY lisciaste w dzbanku 16 z}
ceylon, earl grey, gunpowder, jasminowa,

Sencha, truskawka-mango, mieta

JEZELI MASZ PYTANIA LUB UWAGI, NAPISZ DO MNIE:
Mateusz Sulik: manager@zakladkabistro.pl

NA ROZGRZANIE

HERBATA JESIENNA
domowy syrop imbirowy | pomararicz | cytryna

cynamon | gozdziki
22 zt

WINO GRZANE

na bazie wina bialego lub czerwonego
midd | cynamon | gozdziki | migdaly | rodzynki | morele

26 zt

“HOT APEROL”

Aspide | wino biale | sok jablkowy
syrop pomarariczowy | rozmaryn | anyz | cynamon

32zt
KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE

Peach Virgin Mojito
mus z brzoskwini | mieta | cukier trzcinowy
limonka | woda gazowana

28 zt

Spritzer bezalkoholowy
wino bezalkoholowe | woda gazowana

plasterek cytryny
32zt

Orange Espresso Tonic
espresso | tonic | sok z pomarariczy

26 zt

KOKTAJLE

Spritzer Bialy
biate wino 10cl | woda gazowana | cytryna

28 zt

Aspide Spritz
Prosecco Furlan 10cl | Aspide 8cl
woda gazowana | pomararicza

36 zt

“Limoncello” Sour
domowa cytryndwka 4cl | mieta | biatko

36 zt

Martini Espresso
wodka 4cl | espresso | Kahlua 6cl

34zt

Rasbeery French 75
Bombay Sapphire 4cl | purée malinowe | Prosecco 8cl

36 zt

Whisky Sour
Jack Daniel’s 5cl | syrop cukrowy
cytryna | biatko
36 zt

Pornstar Martini
wddka waniliowa 4cl | passoa 2cl | purée marakuja
limonka | syrop cukrowy | Prosecco 8cl

36 zt

ALKOHOLE (4cl)

APERITIF

Ricard | 45% | 19 zt

Campari | 25% | 18 zt

Martini (8cl) 16 zt

bianco | 14,4% | rosso | 14,5% | extra dry | 18% |
Aspide (8cl) | 11% | 18 zi

Lillet 8cl) | 17% | 20 zt

WODKA

Grey Goose | 40% | 31zt

Belvedere | 40% | 32 zl

J. A .Baczewski | 40% | 16zt

J. A .Baczewski wanilia | 40% | 18 zi
Zubréwka Bison Grass | 37,5% | 16 z}
Zubréwka Czarna | 40% | 18 zt

WHISKY, BOURBON

Laphroaig 10 Y.O. | 40% | 41z}

Johnnie Walker Black Label | 40% | 24 zi
Jameson | 40% | 19 zi

Jack Daniel’s | 40% | 21 zi

GIN

Tanqueray 10 | 47,3% | 29 zi
Hendrick’s | 41,4% | 30zt
Bombay Sapphire | 40% | 21zt

RUM

Bacardi Carta | 37,5% | 19 zl
Havana Afejo 7 Anos | 40% | 19 zi
Equiano | 43% | 39 zi

LIKIER

St-Germain | 20% | 29 zt

Amaretto Lazzaroni | 28% | 18 zi

Baileys | 17%| 19zt

Cointreau | 40% | 19 zt

Kahlua | 16% | 18zt

Edmond Briottet Creme de Cassis | 20% | 19 zi
Passoa | 15% | 19 zi

Aperitivo Sambuco | 14% | 18 zt

Bergamotto Fantastico | 32% | 21zt

DIGESTIF

Hennessy X.O. | 40% | 96 zt

Rémy Martin VSOP | 40% | 54 zi

Hennessy V.S. | 40% | 38zt

Calvados Boulard Grand Solage | 40% | 28zt
Calvados Boulard VSOP | 40% | 35 zi
Armagnac Clés Des Ducs V.S.O.P. | 40% | 28 zt
Armagnac Clés Des Ducs X.O. | 40% | 38 zi
Grappa Tradizionale | 42% | 41 zi

Grappa Giare Amarone | 41% | 43zt

Grappa Giare Gewlirztraminer | 41% | 43 zt
Jagermeister | 35% | 21zt

Fernet Branca | 39% | 21zl

Amaro al Carciofo Paesano | 28% | 23zt

Jefferson Amaro Importante | 30% | 29 zt

DO GRUP OD 6 OSOB DOLICZAMY SERWIS KELNERSKI 10%

WYKAZ GRAMATUR I ALERGENOW DOSTEPNY JEST U MANAGERA



