KARTA WIN
Zapytaj o naszq karte win, réwniez na
kieliszki. Posiadamy bogatq selekcje win ze
Starego Kontynentu, z wyselekcjonowanych

niekomercyjnych winnic.

W PRZERWIE

Y Le Trou Normand
sorbet jabtkowy
z odrobing Calvadosu

16 zt

— BISTRO DE CRACOVIE —

2013 FRANCUSKO-POLSKI PROJEKT Z DUSZA W HISTORYCZNYM MIEJSCU 2024

ZaKladka to powr6t do najczystszej formy przekazu smaku... Smaku inspirowanego klasyka kuchni francuskiej, paryskich bistro i brasserie.

Pomysl, aby francuskie smaki przeniesc na krakowski grunt zakietkowat w glowie Rafala Targosza juz ponad 30 lat temu. Wtedy tez podczas kilkuletniego pobytu

w ojczyZnie Escoffier’a zrozumial, czym jest radosé plyngca z dobrego jedzenia. Powolanie ZaKladki do zycia to préba realizacji projektu, dajgcego wyraz fascynacji

i tesknoty za tamtym okresem - prostej kuchni i nieskrepowanej radosci zycia.

APERITIF
,Kir Royal”- 30 zt

CAVA Dominio d'Tharsys - Pago de Tharsys
Biala: Macabeo
Rosé: Xarel-Lo, Parellada, Macabeo

Kieliszek 100 ml - 28 zt | Karafka 250 ml - 65 z}

PRZYSTAWKI

Podwedzany matias
marynowane borowiki, Smietana z jabtkiem,
kiszony ogérek
44 7t

W Kremowa zupa grzybowa
z nutg trufli, domowe kluseczki

36 zi

Tatar-ek z nuta grzybowa
i cos jeszcze

43zt

W Wcigz modny kozi ser dojrzewajacy
zapiekany z miodem akacjowym,
satatka z buraka pieczonego, dzem figowy
39 zi

Karmelizowane watrébki drobiowe
ocet wisniowy, brioche paryska z pieprzem
42 7t

Slimakarnia
mieso slimakdw zapiekane w porcelanie
w winno-czosnkowym sosie,
mini grzanki pszenne

12 szt. - 48 zt | 6 szt. - 36 zt

JEZELI MASZ PYTANIA LUB UWAGI, NAPISZ DO MNIE:
Mateusz Sulik: manager@zakladkabistro.pl

SPECIALITE DE LA MAISON

wzorem paryskich bistro i brasserie
codziennie serwujemy

SPECJALY DNIA

Limitowane miesne delikatesy, ryby,

sataty na bazie sezonowych produktow

ZOBACZ NA NASZEJ] TABLICY
LUB ZAPYTA] OBSLUGE

NASIA REKOMENDACTA

Zapiekana zupa cebulowa
obowigzkowa propozycja francuskiego bistro
44 71

\'3 Tygielek borowikéw z camembertem i figa
w stylu gratin, chipsy ziemniaczane

54 zt
W Ravioli z grzybami i ricotta

mastlo szalwiowe, gruszka, orzechy wloskie

56 zt

NA SLODKO

Creéme brilée - nasz klasyk od 2013 r.
16 zi

Lody sezonowe - holenderska czekolada

14 7t

“Kremoéwka ZaKladka”
25 7t

Jablka pod kruszonka
lody mleczna wanilia

25 7t

DANIA GROWNE

Krokiet z farszem cielecym
prazone boczniaki, przecierany sos z rakéw
57 zi

Kremowa carbonara na tyrolskim specku
wersja ZaKladk’owa
46 zt

Kacze udko w naturalnym kaczym sosie
kluski slaskie z makiem, purée z dyni pizmowej
66 zt

Poledwiczka z dzika
purée z marchwi z kardamonem, czerwona
kapusta ze sliwkami gotowana w winie,
chrust z kiszonej kapusty
79 1

Stek rzeznika a’la minute
sos z tluczonego pieprzu, frytki na toju wotowym
79 zi

Prega wolowa starannie gotowana
w bulionie z lisciem laurowym, purée
ziemniaczane z borowikami, redukcja wotowa
68 zt

W Risotto bardzo dyniowe

dynia pieczona i marynowana, pestki i oliwa
53 zi

Jesiotr
beurre blanc z aromatem tymianku, brunoise z
warzyw korzennych na masle
82 zt

DODATKI

Frytki - 24 zt
Kluski slaskie - 24 zt
Zielona fasolka szparagowa na masle - 26 zl

Czerwona kapusta ze sliwkami - 26 zt

DO GRUP OD 6 OSOB DOLICZAMY SERWIS KELNERSKI 10%

WYKAZ GRAMATUR I ALERGENOW DOSTEPNY JEST U MANAGERA



PIWO BECZKOWE I BUTELKOWE

Lane: czeski browar Svijany 0,41 - 18 zt

Butelkowe:
Bezalkoholowe 0,51 - 16 z1
India Pale Ale 0,51 - 19 zi

Pszeniczne 0,51 - 19 zt

Browar Ponidzie:
Dnieje - piwo typu pils 0,51 - 21 zt
Sun O’Clock - piwo typu APA 0,51 - 21 z1

WINO DOMU

Les Domaines Robert Vic Langwedocja | Francja
Biale: Sauvignon Blanc | Czerwone: Merlot

11 karafka - 120 zt | 0,51 karafka - 65 zt | kiel. - 15 z}

Azienda Furlan Wenecja Euganejska / Wtochy
Biale: Chardonnay | Czerwone: Cabernet

11 karafka - 120 zt | 0,51 karafka - 65 zt | kiel. - 15 zt

MAISON (4cl) - 16 zt
Wédka ZaKladka

wddka | pieprz | rozmaryn
Kawdwka (lekko stodka)
ziarna kawy | wédka

Cytrynéwka

Swieze cytryny | spirytus

ORGANICZNE WINO
BEZALKOHOLOWE

Weingut Gebriider Anselmann - Niemcy | Riesling

kiel. 100 ml - 28 z} | but. 750 ml - 180 zt

LEMONIADY I SWIEZE SOKI

Lemoniada: cytrynowa, rézana lub lawendowa
0,41 -18 zt | 1,01 - 36 zt

lemoniade cytrynowq przygotowujemy réwniez bez cukru

Sok $wiezo wyciskany
0,21 - 22 7

pomararicza, grejpfrut lub mix

NAPOJE ZIMNE

Perlage lub Cisowianka 0,31- 10zt | 0,71 - 18 zt
Acqua Panna 0,75] - 24 z}

San Pellegrino 0,751 - 24 z}

Pepsi, Pepsi Max, 7 Up, Tonic 0,21 - 14 zt
Coca Cola 0,251 - 14 z}

NAPOJE GORACE

KAWY

Espresso 12zt

Espresso macchiato 12zt
Podwdjne espresso 14 zt
Americano 13zl

Flat white 15 z}
Cappuccino 15 zi

Caffe Latte 15zt

Dostepne sg réwniez: kawa bezkofeinowa,

mleko bez laktozy oraz mleko roslinne.

HERBATY lisciaste w dzbanku 15 z}
celyon, earl grey, gunpowder, jasminowa,

Sencha, truskawka-mango, mieta

JEZELI MASZ PYTANIA LUB UWAGI, NAPISZ DO MNIE:
Mateusz Sulik: manager@zakladkabistro.pl

NA ROZGRZANIE

HERBATA JESIENNA
domowy syrop imbirowy | pomararicz | cytryna
cynamon | gozdziki
22 zt
WINO GRZANE

na bazie wina bialego lub czerwonego

midd | cynamon | gozdziki | migdaly | rodzynki | morele

26 zt
“HOT APEROL”
Aspide | wino biale | sok jablkowy

syrop pomarariczowy | rozmaryn | anyz | cynamon

32zt

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE
Strawberry Virgin Mojito
mus z truskawek | mieta | cukier trzcinowy
limonka | woda gazowana
26 zt
Spritzer bezalkoholowy
wino bezalkoholowe | woda gazowana
plasterek cytryny
30 zt
Espresso Tonic
espresso | tonic | plasterek cytryny

22 7t

KOKTAJLE NA WINIE
Spritzer Bialy
biate wino | woda gazowana | cytryna
26 zt
Aspide Spritz
Prosecco Furlan | Aspide
woda gazowana | pomararicza
36 zt
Rose Sprissetto
Sprissetto Eden | Cava Rose | grejpfrut
32zt
“Limoncello” Spritz
Prosecco Furlan | Cytryndwka | cytryna
woda gazowana

36 zt

KOKTAJLE

Martini Espresso
wodka | espresso | Kahlda
32zt
French 75
Tanqueray 10 | cytryna | syrop cukrowy | Prosecco
34zt
Negroni Sour
Bombay Sapphire | stodki vermouth | Campari
limonka | biatko

36 zt

Pornstar Martini

wodka waniliowa | passoa | purée marakuja
limonka | syrop cukrowy | Prosecco

36 zt

ALKOHOLE (4cl)

APERITIF

Ricard 19zt
Campari 18zt
Martini (8cl) 15 zt
bianco, rosso, extra dry
Aspide (8cl) 16 zt
Lillet (8cl) 20 zt

WODKA

Grey Goose 31zt
Belvedere 32zt

J. A .Baczewski 15 zl
Zubréwka Bison Grass 12 zt

Zubréwka Czarna 14 zt
WHISKY, BOURBON

Laphroaig 10 Y.O. 41z}
Finlaggan Red Wine Cask 36 z}
Johnnie Walker Black Label 22 z}
Jameson 17 zt

Jack Daniel’s 19 zt
GIN

Tanqueray 10 29 z}
Hendrick’s 30 zi
Bombay Sapphire 19 zi

RUM

Havana Afiejo 7 Afios 19 zt

Equiano 39 zi
LIKIER

St-Germain 29 zt
Amaretto Lazzaroni 18 zt
Baileys 16 zt

Cointreau 18 zt

Kahlua 16 zt

Edmond Briottet Creme de Cassis 19 zt
DIGESTIF

Hennessy X.0. 96 zt

Rémy Martin 1738 54 zi

Hennessy V.S. 38zt

Calvados Papidoux X.O. 24 zi
Calvados VSOP Single Malt 35 zt
Armagnac Clés Des Ducs V.S.0O.P. 26 zi
Armagnac Clos Martin X.O. 35 zt
Grappa Tradizionale 41 zt

Grappa Giare Amarone 43 zt
Grappa Giare Gewiirztraminer 43 zi
Jagermeister 17 zl

Fernet Branca 17 zl

Amaro al Carciofo Paesano 21 zt

Jefferson Amaro Importante 29 z}

DO GRUP OD 6 OSOB DOLICZAMY SERWIS KELNERSKI 10%
WYKAZ GRAMATUR I ALERGENOW DOSTEPNY JEST U MANAGERA



