KARTA WIN
Zapytaj o naszq karte win, réwniez na
kieliszki. Posiadamy bogatq selekcje win ze
Starego Kontynentu, z wyselekcjonowanych

niekomercyjnych winnic.

BISTRO DE CRACOVIE

W PRZERWIE

Y Le Trou Normand
sorbet jabtkowy
z odrobing Calvadosu

16 zt

2013 FRANCUSKO-POLSKI PROJEKT Z DUSZA W HISTORYCZNYM MIEJSCU 2024

ZaKladka to powr6t do najczystszej formy przekazu smaku... Smaku inspirowanego klasyka kuchni francuskiej, paryskich bistro i brasserie.

Pomysl, aby francuskie smaki przeniesc na krakowski grunt zakietkowat w glowie Rafala Targosza juz ponad 30 lat temu. Wtedy tez podczas kilkuletniego pobytu

w ojczyZnie Escoffier’a zrozumial, czym jest radosé plyngca z dobrego jedzenia. Powolanie ZaKladki do zycia to préba realizacji projektu, dajgcego wyraz fascynacji

i tesknoty za tamtym okresem - prostej kuchni i nieskrepowanej radosci zycia.

APERITIF

,Kir Royal”- 28 z}

CAVA Dominio d’'Tharsys - Pago de Tharsys
Biala: Macabeo
Rosé: Xarel-Lo, Parellada, Macabeo
Kieliszek 100 ml - 25 z} | Karafka 250 ml - 54 z}

PRZYSTAWKI

Dyskretny urok jajka na sposéb polski
brunoise z warzyw sezonowych, tosos, majonez

19 zt

\f Remulada selerowa z cytryna
zielone jabltko na dwa sposoby, orzech wloski, gorczyca
24 7t

Bulion z trzech rodzajéw pieczonego drobiu
domowe kluseczki, suszony podgrzybek
29 zt

Tatar-ek z nuta grzybowa
icos jeszcze

42 7t

\f Wciaz modny kozi ser dojrzewajacy
zapiekany z miodem akacjowym,
salatka z buraka pieczonego w folii, dzem figowy
39 zt

O TAK - O$miornica
kremowe gnocchi, kropla oliwy truflowej
44 74

Karmelizowane watrébki drobiowe
purée z moreli, piklowana gruszka,
cebulka w czerwonym winie
38 zt

Slimakarnia
mieso slimakdw zapiekane w porcelanie
w winno-czosnkowym sosie, mini grzanki pszenne

12 szt. - 48 zt | 6 szt. - 36 zt

DODATKI

Frytki - 24 z}
Zielona fasolka szparagowa na masle - 26 zt
Czerwona kapusta a’la minute - 24 zt

Remulada selerowa - 21 zt

JEZELI MASZ PYTANIA LUB UWAGI, NAPISZ DO MNIE:
Mateusz Sulik: manager@zakladkabistro.pl

SPECIALITE DE LA MAISON

wzorem paryskich bistro i brasserie
codziennie serwujemy

SPECJALY DNIA

Limitowane miesne delikatesy, ryby,

salaty na bazie sezonowych produktéw

ZOBACZ NA NASZE] TABLICY
LUB ZAPYTAJ] OBSLUGE

NASIA REKOMENDACIA

Zapiekana zupa cebulowa
obowigzkowa propozycja francuskiego bistro

42 7t

Podwedzane matiasy podane w kamionce
konfitowane ziemniaki, octowe pikle

42 7t

\f Gratin z camembertem
borowiki i figa, chipsy ziemniaczane

54 z}

Krokiet z farszem cielecym
prazone boczniaki, przecierany sos z rakéw

56 z1

NA SLODKO

Créme briilée - nasz klasyk od 2013 r.
14 zt

Lody sezonowe - holenderska czekolada
14 zt

“Kremowka ZaKladka”
25 z1

Bardzo gruszkowe Clafoutis
z nutg kardamonu, sos angielski
25 zt

Nalesnik Suzette
sos palona pomararicza

25 zt

Jablka pod kruszonka
lody mleczna wanilia
25 zt

BISTROMANIA

Bagietka z francuskim salami premium
korniszonki, dip majo-musztarda Dijon
kieliszek wina domu
36 zt

wersja z frytkami +8 zt

DANIA GROWNE

Zebro wieprzowe w glazurze
czerwona kapusta a’la minute, orzech laskowy
64 zt

Kremowa carbonara na tyrolskim specku
wersja ZaKtadkowa
44 71

Tatar wolowy XL starannie doprawiony
frytki
58 zt
Kacze udko w naturalnym kaczym sosie
prawdziwe knedle ze $liwkg wegierka,
purée z dyni pizmowej

64 z1

Dla prawdziwych smakoszy
kaszanka z nutg papryki suszonej,
kietbaska i jabtko z pieca
52 zt

Maslana bula w stylu pulled pork
karmelizowana cebula, chorizo, dip musztardowy

52 z}

Dzik jest dziki
garnitur burgundzki, pampuch podpiekany
78 zt

Stek rzeznika a’la minute
sos z tluczonego pieprzu, frytki na toju wotowym
79 zt

Prega wolowa starannie gotowana
w bulionie z lisciem laurowym, smazone spitzle,
redukcja demi-glace
66 71

V Risotto bardzo dyniowe
dynia pieczona i marynowana, pestki i oliwa

52 z}

DO GRUP OD 6 OSOB DOLICZAMY SERWIS KELNERSKI 10%

WYKAZ GRAMATUR I ALERGENOW DOSTEPNY JEST U MANAGERA



