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KARTA WIN 
 

 

Zapytaj o naszą kartę win, również na kieliszki.  

Posiadamy bogatą selekcję win  

ze Starego Kontynentu, z wyselekcjonowanych 

niekomercyjnych winnic. 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

W PRZERWIE 
 

 

 

 

 

 

 Le Trou Normand 

sorbet jabłkowy  

z odrobiną Calvadosu 

16 zł 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

2013                                               FRANCUSKO-POLSKI PROJEKT Z DUSZĄ W HISTORYCZNYM MIEJSCU                                        2024 

ZaKładka jedyne prawdziwe bistro!! Ulubione miejsce miłośników dobrej kuchni, pełne serdeczności.  

Kuchnia bistro jest głęboko zakorzeniona w tradycji z przeszłości, ale nadal jest bardzo atrakcyjna dla współczesnych koneserów jedzenia.  

Smaki są bezpośrednie, receptury szczere i oprawa pysznie wciąż modna. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GARMAŻ BISTROWY 

cały asortyment podany z piklami octowymi  

 

                                      „Zimne nóżki” podgórskie            Młody matjas w oleju z goździkiem i jałowcem 

                    według receptury pani Krysi z nieistniejącego baru na rogu                            pieczony ziemniak w folii 

                                                          36 zł             39 zł 

                               Tatar-ek z marynowanej wołowiny                                Na ciepło – kaszanka małopolska 

                                                          49 zł                     - selekcja ZaKładka, jabłko na dwa sposoby 

                                                                                                                                                                          42 zł  

 
 

REKOMENDACJA 
 

Francuska zupa cebulowa 

grzanki z serem, nuta truflowa, 

obowiązkowa propozycja prawdziwego bistro 

 (również wersja wege) 

36 zł 

Karmelizowane wątróbki drobiowe 

w occie z malin, figa, podpiekana brioche paryska 

42 zł 

Ślimakarnia duża i mała 

mięso ślimaków zapiekane w porcelanie 

z masłem prowansalskim, grzanki pszenne 

12 szt. - 44 zł  |  6 szt. - 34 zł   

 
 

 

 

 

 

 

ŚWIEŻE MULE 

Skandynawskie mule przyjeżdżają w każdy czwartek 

300 g - 39 zł  |  500 g - 54 zł 

 

 

WEGE 

 

Ravioli z grzybami i ricottą 

gruszka, orzechy włoskie 

46 zł 

MEZZE? - Hummus z pastą sezamową, 

pieczona papryka, grillowany karczoch, oliwki 

39 zł 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

SPÉCIALITÉ DE LA MAISON  
 

wzorem paryskich bistro i brasserie serwujemy  

DANIA DNIA.  

Limitowane mięsne delikatesy,  

ryby oraz sałaty  

na bazie sezonowych produktów. 

 

ZOBACZ NA NASZEJ TABLICY  

LUB ZAPYTAJ KELNERA 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SŁODKO 
 

Crème brûlée mini  

- nasz klasyk od 2013 r. 16 zł 
 

Krem karmelowy z liściem kaffiru 

pralina migdałowa 

16 zł 

Jabłka pod maślaną kruszonką 

lody waniliowe 

21 zł 

Ananas, sorbet mango-marakuja 

19 zł 
 

Ptyś z bitą śmietaną 

sos z belgijskiej czekolady 

19 zł 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WODA 

 

Kalmar, tagliatelle z sepią 

bazylia, soliród, pomidor 

48 zł 

Risotto à la minute 

krewetki, cytryna 

54 zł 

 

MIĘSA  

 

O TAK! Burger wołowy z blachy 

chorizo i palona cebula, 

sadzone jajo kurze, frytki z pecorino 

54 zł 

Eskalop wieprzowy panierowany 

groszek zielony na maśle z koperkiem, 

purée ziemniaczane 

54 zł 

„Sałata Cezar” z kurczakiem grillowanym 

44 zł 

Zupa nie zupa!  

Flaki wołowe gotowane w śmietanie od podstaw 

41 zł 

Ozorki cielęce  

„sos gribiche” na bazie ziół, szalotki, korniszonów  

i jajek gotowanych, a do tego gotowane kartofelki 

54 zł 

Skok króliczy pieczony w sosie musztardowym  

spätzle z patelni 

57 zł 

Pan Buła – słodko-pikantna szarpana wieprzowina  

z BBQ z karmelizowanym ananasem  

ser mimolette, frytki, dressing kimchi 

54 zł 

Peklowana golonka z prosiaka (bez kości) 

w naturalnym sosie 

dużo klasycznych klusek śląskich,  

purée z czerwonej kapusty z czerwonym winem 

56 zł 
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PIWO BECZKOWE I BUTELKOWE 

Lane: czeski browar Svijany 0,4l - 16 zł 

Butelkowe: 

Bezalkoholowe 0,5l - 16 zł 

India Pale Ale 0,5l  - 19 zł 

Pszeniczne 0,5l - 17 zł 

Browar Ponidzie: 

Dnieje - piwo typu pils 0,5l - 20 zł 

Sun O’Clock  - piwo typu APA 0,5l - 20 zł 

Browar Szreniawa: 

Bière de Garde 0,33l - 16 zł 

 

WINO DOMU 

Cellier du Parc Langwedocja | Francja 

Białe: Sauvignon Blanc | Czerwone: Merlot 

1l karafka - 110 zł  |  0,5l karafka - 60 zł   

 kiel. - 15zł 
 

 

Azienda Furlan Wenecja Euganejska / Włochy 

Białe: Chardonnay | Czerwone: Cabernet 

 1l karafka - 110 zł | 0,5l karafka - 60 zł  

 kiel. - 15zł 

 

ORGANICZNE WINO BEZALKOHOLOWE  

Weingut Gebrüder Anselmann - Niemcy | Riesling  

Kiel. 100ml - 28 zł | but. 750 ml - 150 zł 
 

 

MAISON – GORĄCE NA CHŁODNE DNI 
 

WINO GRZANE 24 zł 

Białe - Cellier du Parc z pomarańczą 

Czerwone - Cellier du Parc z cynamonem 

Bezalkoholowe z cytrusami i morelą 
 

HOT Aspide 31 zł 

Aspide, białe wino, syrop pomarańczowy, pomarańcza, 

anyż, rozmaryn, cynamon 
 

HERBATA JESIENNA w dzbanku  18 zł 

Ceylon z dodatkami: syrop z imbiru, miodu i cytryny, 

plaster pomarańczy, plaster cytryny, goździki, cynamon 
 

 

 

 

LEMONIADY I ŚWIEŻE SOKI 

Lemoniada: cytrynowa, różana lub lawendowa 

0,4l - 16 zł  |  1,0l - 32 zł 

Lemoniadę cytrynową przygotowujemy również bez 

cukru lub na bazie syropu z ksylitolu brzozowego (+2zł) 

Sok świeżo wyciskany   0,2l - 17 zł  |  1,0l - 70 zł 

do wyboru: pomarańcza, grejpfrut lub mix 

 

NAPOJE ZIMNE 
 

Perlage lub Cisowianka  0,3l - 10 zł  |  0,7l - 16 zł 

Acqua Panna  0,75l - 24 zł 

S.Pellegrino  0,75l - 24 zł 

Pepsi, Pepsi Max, 7up, Tonic  0,2l – 11 zł 

Coca Cola  0,25l – 12 zł 
 

               NAPOJE GORĄCE 

KAWY 

Espresso   10 zł 

Espresso macchiato   10 zł 

Podwójne espresso   12,5 zł 

Americano   11 zł 

Americano z mlekiem  13 zł 

Cappuccino   13 zł 

Caffè Latte   14 zł 

Dostępna jest również kawa bezkofeinowa  

oraz mleko bez laktozy 

 

HERBATY liściaste w dzbanku    15 zł 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE 

 

Virgin Mojito  
mięta | cukier trzcinowy | limonka | woda gazowana 

22 zł   

Strawberry Virgin Mojito  
mus z truskawek | mięta | cukier trzcinowy | limonka 

woda gazowana 

24 zł 

Spritzer bezalkoholowy  
sok z winogron Grűner Veltliner | woda gazowana  

plasterek cytryny 

21 zł 

Espresso Tonic  
espresso | tonic | plasterek cytryny 

19 zł   
 

 

 
 

 

 

KOKTAJLE NA WINIE 
 

 

 

Spritzer Biały 

białe wino | woda gazowana |  cytryna 

24 zł 

Aspide Spritz 

Prosecco Furlan | Aspide 

woda gazowana | pomarańcza 

31 zł  

Ohh Rene  
 Bergamotto Fantastico | Cava  

34 zł 

Rose Sprissetto 

Sprissetto Eden | Cava Rose | cytryna 

31 zł  

Hugo Spokojny 

Aperitivo Sambuco Holunder 

Azienda Furlan Chardonnay  

woda gazowana 

27 zł 

Rossini 
Prosecco Furlan | mus z truskawek 

24 zł 

„Kir Royal” 
Prosecco Furlan | crème de casis | wisienka 

24 zł  

 
 

 

KOKTAJLE 
 

Martini Espresso 
wódka | espresso | Kahlúa 

31 zł  

French 75 
Tanqueray 10 | cytryna | syrop cukrowy | Prosecco 

34 zł 

French Negroni 
Tanqueray 10 | Lillet Rouge | Campari 

36 zł 

The Sidecar 
Hennesy V.S. | Cointreau | cytryna 

36 zł 

Parisian Daiquiri 
Bacardi | St-Germain | limonka 

31 zł 

Mojito 
Bacardi | mięta | cukier trzcinowy | limonka 

woda gazowana 

28 zł 

 

 

 

 

 

 

 
 

MAISON 4cl - 14 zł 
 

Wódka ZaKładka wódka, pieprz i rozmaryn 

Kawówka ziarna kawy i wódka, lekko słodka 

Cytrynówka świeże cytryny i spirytus 

Ajerkoniak żółtka jaj, spirytus i wanilia 
 

 

 

 

ALKOHOLE (4cl) 

  

APERITIF 

Ricard   19 zł 

Campari   15 zł 

Martini (8cl)   15 zł  bianco, rosso, extra dry 

Aspide (8cl)  16 zł 

Lillet (8cl) 20 zł 

 

WÓDKA 

Grey Goose   31 zł 

Belvedere   32 zł 

J. A .Baczewski   15 zł 

Żubrówka   12 zł 

Żubrówka Czarna   14 zł 

 

WHISKY, BURBON 

Laphroaig 10 Y.O.   41 zł 

Finlaggan Red Wine Cask   36 zł 

Johnnie Walker Black Label   22 zł  

Jameson   17 zł 

Jack Daniel’s Gentelman   21 zł 

Jack Daniel’s   19 zł 

Jim Beam   17 zł 

 

GIN 

Tanqueray 10  29 zł 

Hendrick’s   30 zł 

Bombay Sapphire   19 zł 

 

RUM 

Havana Añejo 7 Años   19 zł 

Equiano 39 zł 

 

LIKIER 

St-Germain  29 zł 

Amaretto Lazzaroni   18 zł  

Baileys   16 zł  

Cointreau   18 zł  

Krupnik   12 zł  

Kahlua   16 zł  

Edmond Briottet Creme de Cassis 19 zł 

 

DIGESTIF 

Hennessy X.O.   96 zł 

Rémy Martin 1738   54 zł 

Hennessy V.S.   38 zł 

Calvados Pâpidoux X.O.  24 zł 

Calvados VSOP Single Malt  35 zł 

Armagnac Clés Des Ducs V.S.O.P.   26 zł 

Armagnac Clos Martin X.O.  35 zł 

Grappa Tradizionale   41 zł 

Grappa Giare Amarone 43 zł 

Grappa Giare Gewürztraminer 43 zł 

Jägermeister   17 zł  

Fernet Branca   17 zł 

Amaro al Carciofo Paesano 21 zł 

Jefferson Amaro Importante 29 zł 
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