
Catering



Usytuowana na krakowskim Podgórzu ZaKładka inspiruje się
klasyką paryskich bistro i brasserie. Pomysł, aby francuskie smaki

przenieść na grunt krakowski zakiełkował w głowie Rafała
Targosza już prawie 30 lat temu, kiedy to podczas kilkuletniego

pobytu w ojczyźnie Escoffiera zrozumiał, czym jest radość
płynąca z dobrego jedzenia. Oprócz smacznej kuchni

najważniejsza jest w ZaKładce atmosfera luźnej elegancji 
oraz wino z polskich  i europejskich winnic. 

 
Obecna w rankingu przewodnika Michelin oraz Gault&Millau, 

w 2019 otrzymała Award of Excellence amerykańskiego
magazynu Wine Spectator. 

 
Posiadamy wieloletnie doświadczenie w organizowaniu przyjęć

rodzinnych: obiadów poślubnych, chrzcin, komunii, urodzin. 
Do każdej rezerwacji podchodzimy indywidualnie, 

dbając o zadowolenie naszych Gości.
 
 

ZaKładka Bistro de Cracovie istnieje już od 2013 roku. 
 To miejsce, w którym łączymy 

kuchnię francuską z polskim produktem. 
 



PRZYSTAWKI
Gravlax z łososia w koperku  i ogórki w stylu tzatziki

 pieczone ziemniaki paryskie
 27 zł

Wędzona w majeranku i truflach kacza pierś
szparagi na parze, majonez z karczochów,  mini tatar z warzywnych pikli i zioła

28 zł
Tatar ZaKładka z marynowanej wołowiny,

* klasyczny
* z nutą orientu, pikantny krem guacamole

35 zł
Burak pieczony i kozi ser, dressing figowo-balsamiczny, pieczone orzeszki

 27 zł
 
 

 Koszyk pieczywa pieczonego przez nas 7 zł

Menu Skrócone

ZUPY
 Barszcz biały z majerankiem młode ziemniaki, suszone grzyby

 21 zł

DANIA GŁÓWNE
Medalion z łososia

zielone aromatyczne risotto z groszkiem,  plaster marynowanej papryki w oliwie z anchois
 44 zł  

 Udko z kaczki
gnocchi z ziemniaka, zielony groszek, konfitura z czerwonej cebuli

 39 zł
Schabowy eskalop wieprzowy  panierowany

purée ziemniaczane z wędzonką,  młoda kapusta z patelni  z nutą kminkowo-czosnkową
 33 zł

Chrupiące tofu w sosie śliwkowym hoisin
makaron soba z grzybami mun i imbirem

 26 zł



DESERY
Profiterolki z kremem waniliowym, sos z belgijskiej czekolady 

 21 zł
Klasyczny crème brûlée mini 

11 zł

MENU DLA DZIECI
Klasyczny bulion z drobiu,  domowe kluseczki

13 zł
Pieczony filet z kurczaka z ziemniakami purée (lub frytkami), sałatka z ogórka z koperkiem 

28 zł
Klasyczny crème brûlée mini

11 zł



NAPOJE I WINO
WINO DOMU

 
Francja / Langwedocja 

wino białe lub czerwone / karafka 1 litr 89 zł
Włoch / Wenecja Euganejska

wino białe lub czerwone / karafka 1 litr 99 zł
 

NAPOJE ZIMNE
 

Woda gazowana Perlage / karafka 1 litr  15 zł
Woda niegazowana Cisowianka / karafka 1 litr 15 zł

 
Lemoniada cytrynowa / karafka litr  29 zł

Lemoniada różana / karafka litr29 zł
Lemoniada lawendowa / karafka litr 29 zł

 
Soki owocowe / karafka litr   27 zł

(pomarańcza, jabłko)
 

KAWY I HERBATY
 

KAWY NUMBER COFFEE a la carte
Espresso 9 zł

 Espresso macchiato 9 zł
 Podwójne espresso 12 zł

 Americano  10 zł
 Americano z mlekiem 11 zł

 Cappuccino  11 zł
 Latte 12 zł

 Dostępna jest również kawa bezkofeinowa
 oraz mleko bez laktozy

 
HERBATY LIŚCIASTE NEWBY a la carte 

w dzbankach    12 zł
 czarne, zielone, owocowe

 

PAKIETY NAPOJÓW
Pakiet napojów gorących i bezalkoholowych

 kawa, herbata, woda, soki
 54 zł / 1 osoba

 
Pakiet napojów gorących i alkoholowych

kawa, herbata, woda, soki, piwo, wino
 119 zł / 1 osoba

 



 
Jesteśmy otwarci na wszelkie sugestie i modyfikacje menu. 

 
 W trosce o Państwa i naszych Gości prosimy o informowanie o alergiach i nietolerancjach

pokarmowych, które należy uwzględnić w proponowanym przez nas menu. Jesteśmy otwarci
na Państwa pytania dotyczące składników pokarmowych znajdujących się w proponowanych

przez nas daniach.
 

Podane ceny są cenami brutto. 
 

 Pobranie faktury prosimy zgłosić przed sfinalizowaniem i fiskalizacją rachunku.
 

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU
 

Sebastian Habdas
 

tel. 669 827 817
rezerwacja@zakladkabistro.pl

DANE ADRESOWE
 

ZaKładka Bistro de Cracovie
ul. Józefińska 2
30-529 Kraków

www.zakladkabistro.pl

INFORMACJE DODATKOWE


